Cairlos Paena

RESTAURANTE

CARTA
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Chacinas

- Jamon ibérico de bellota Eiriz (100 Gr./Racion) 12,00 20,00
Queso puro de oveja (150 Gr./Racién) 3,00 6,50 10,50
-Queso azul de cabra payoya 7,00 11,50
Panes

-Cateto con salmorejo y jomon 9.50
-Gulas del norte y gambas 9,00

- Pan de sardinas ahumadas con mermelada

de tomate y crujiente de cebolla 10,00

El servicio de tapas sdélo se servird en la barra
En el supuesto de padecer alergias o infolerancias alimentarias, pregunfe a nuesfro personal de sala.
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Ensaladas y Revueltos

‘Nuestra ensalada Gourmet (manzana, huevo, ventresca,
varios tipos de lechugas, tomate e higo confitado) 10,00

-Ensalada de ricula y pollo en escabeche con crema de yogur,

manzana y vinagreta de pistacho 12,00
-Espdmragos frigueros a la plancha con jamoén 9,50
-Revuelto de ajetes, jomdn y gamibas 10,00
-Bacalao dorado 9.00
-Revuelto de gulas del norte y fantasia de setas 9.00

-Tartar de berenjena con calabacines, tomate,

espArrago y parmesano 7,50

El servicio de tapas sélo se servird en la barra
En el supuesto de padecer alergias o infolerancias alimentarias, pregunfe a nuesiro personal de sala.
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-Salmorejo cordobés 4,00 5,50
-Ensaladilla de gambas 4,00 6,00 10,00
-Croquetas de jamon 3,00 550 9,50
-Croquetas de cabrales 5,50 9,50
-Foie de pato con higos confitados y frutos secos 13,50
‘Morcilla de Burgos 4,00 550 9,50
‘Queso de cabra gratinado con higos y miel 5,00 10,00

-Garbanzos con manitas de cerdo

(En Temporada Otono-Invierno) 8.00
-Cocido de berza (En Temporada Otono-Invierno) 8,00
‘Flamenquin york y queso 4,00 6,50 10,50
-Judiones de la Granja

(En Temporada Otono-Invierno) 10,00
-Sopa de qgjo 8,00
- Alcachofas en salsa verde 11,00

El servicio de tapas sdélo se servird en la barra
En el supuesto de padecer alergias o infolerancias alimentarias, pregunfe a nuesfro personal de sala.
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Pescados

‘Tacos de bacalao fritos 7,00 13,00
-Chocos fritos 6,00 10,00
Albondigas de choco 400 7,00 12,00
-Chipirones en su tinta 4,00 7,00 12,00
-Crujiente de langostinos con sésamo y soja 5,00 9.50
‘Tataki de atun rojo con mahonesa de soja 4,50 10,50
-Habitas baby con chipirones y fideos de arroz fritos 12,00
-Gambas cristal con huevo frito 10,50

El servicio de tapas sélo se servird en la barra
En el supuesto de padecer alergias o infolerancias alimentarias, pregunfe a nuesfro personal de sala.
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Arroces

- Arroz con perdiz (Precio para 2 personas) 22,50
-Arroz a la marinera (Precio para 2 personas) 21,00
Carnes

-Solomillo de ternera (300 Gr. Aprox.) 22,00
‘Presa de cerdo ibérico (300 Gr. Aprox.) 16,00
‘Higado de pato a la plancha con manzana

Reineta caramelizada 16,00
‘Rabo de toro 14,00
-Carpaccio de presa 11,00
-Carrillada ibérica en salsa 4,00 7,00 12,00
‘Mollejas de cordero 8,50 14,50

El servicio de tapas sdélo se servird en la barra
En el supuesto de padecer alergias o infolerancias alimentarias, pregunfe a nuesfro personal de sala.



Racioén

Postres

-Tarta de queso 4,50
-Tocino de cielo 4,50
-Tarta de chocolate 4,50
-Flan casero 4,50
‘Leche frita 4,50
-Coulant de chocolate 4,50
- Mousse de queso de cabra con miel y nueces 4,50
-Poled 4,50
-Tulipa de chocolate con helado de vainilla y nueces 5,50

de macadamia

En el supuesto de padecer alergias o infolerancias alimentarias, pregunfe a nuesfro personal de sala.



